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Sfizioserie         Birre              
Bruschette miste: 4 pz. 
Alette di pollo 
con salsa BBQ

 Lo stuzzichino 
prosciutto crudo, salame dolce, spianata, ventricina piccante,
pecorino, caciotta, bruschettina

 

            

Patatine                     

 

Olive ascolane 5 pz. 
Mozzarelline 5 pz. 
Onion rings 7 pz. 
Supplì 3 pz. 
Fiori di zucca 4 pz. 
Jalapeños 3 pz. 

 

 

 

Insalata verde 
lattuga, rucola, cetrioli

Insalata di pomodoro e cipolla 
Insalata mista 
lattuga, radicchio, pomodoro, cetrioli, cipolla, rucola

Peperoni arrosto 

Ai ferri                           
10 Arrosticini 
Apollo 
sovracosce di pollo alla griglia

Salsicce di carne o fegato 3 pz. 
con contorno di patatine

Burger 180 g 
con lattuga, pomodoro 

New York Maxi Burger 280 g 
con bacon, formaggio, lattuga, pomodoro, cipolla

Black Burger 280 g 
di Black Angus; parmigiano, rucola, pomodoro, salsa coleslaw

Grigliata d’agnello nostrano 
Costine di maiale in salsa bbq 
Costì, le costine del Parco 
la nostra esclusiva ricetta

Tagliata di Black Angus
        - rucola, pomodorini, parmigiano 
        - alla boscaiola 

La Maialata 
salsiccia, pancetta, braciola, salsiccia di fegato,
costine in salsa bbq, wurstel

Arrostino 
tagliata di Black Angus, salsiccia di carne, pancetta, pollo

Grigliatina di verdure

Pizze bianche                          
4 formaggi 

Abruzzese 

Vegetariana 

Gricia 

pepe nero

Variepinte 

Parco 

Rock 
4 formaggi, salsiccia, cipolla rossa

Nostrana 

 
bacon, cipolla rossa

Tirolese
 

Campagnola 
pecorino di grotta

Sexy 

Focaccia olio e sale  
Focaccia crudaiola 
prosciutto crudo, rucola, pomodorini, nscaglie di Grana Padano 16 mesi DOP 

 Focaccia terrona 
ventricina, burrata di bufala campana, cipolla caramellata

Calzone Classico 

Pizze rosse                       
Margherita 

Amatriciana 
pomodoro, guanciale abruzzese, pecorino di Amatrice, pepe nero

Napoletana 

Diavola 

Tonno e cipolla 

Bufala 
mozzarella di bufala campana, pomodoro, basilico

Capricciosa 

olive nere, prosciutto cotto

4 cafoni 

1/4 peperoni arrosto e pecorino di grotta, 1/4 cipolla rossa

Parmigiana 

Calabrese 

Purgatorio 
pomodoro, 4 formaggi, ventricina abruzzese

pizze speciali                    
Napoli special 
pomodoro, mozzarella di bufala campana,
alici del Cantabrico, origano

Diavola & acqua santa 
pomodoro, ventricina abruzzese, ‘nduja, burrata di bufala campana

Tartufata

Trentina 

Lindemann 

cipolla rossa, guanciale abruzzese

Porcinella  

 

Provola & pepe 
mozzarella di bufala a�umicata, pomodoro, basilico, pepe nero

  SENZA GLUTINE         VEGETARIANO          VEGANO

�or di latte, pecorino di grotta, Grana Padano 16 mesi DOP,
gorgonzola 

�or di latte, salsiccia di fegato, pecorino di Amatrice, cipolla caramellata

Cacio & pepe 
�or di latte, pecorino di Amatrice, pecorino di Grotta, pepe nero

�or di latte, pomodoro, melanzane, Grana Padano 16 mesi DOP

�or di latte, salsiccia, champignon, salsa tartufata,
scaglie di Grana Padano 16 mesi DOP

�or di latte, prosciutto cotto, porcini, provola a�umicata

Adrio • Orlandi Contucci Ponno 
Trebbiano d’Abruzzo DOC • 12,5 % 

Petronilla • Orlandi Contucci Ponno 
Cerasuolo d’Abruzzo DOC • 13,5 %

Rubiolo • Orlandi Contucci Ponno 
Montepulciano d’Abruzzo DOC • 13 %

VINI

HB ORIGINAL • GERMANIA [5,1%]
La chiara che sa di Monaco, aroma fresco e appena amaro,
gusto pieno e caratteristico apprezzata in tutto il mondo.
 

CRISTAL • BELGIO [4,8%]
Chiara con un aroma inconfondibile e un
retrogusto piacevole, amarognolo e rinfrescante.

HB MÜNCHNER WEISSE • GER. [5,1%]
Birra chiara ad alta fermentazione prodotta dalle

Ricca di frumento, ha un vivace sapore fruttato.

LAGUNITAS IPA • USA [6,2%]
Bouquet intenso tra note balsamiche di pino e di resina
e un mix di agrumi rinfrescanti, un gradevole amaro

CHIMAY TRIPEL • BELGIO [8%]

 che lascia la bocca asciutta e pulita. 

CHIMAY DOREE • BELGIO [4,8%]
La Chimay Doree è la belgian pale ale, la birra più leggera
della produzione Chimay, prodotta inizialmente
per il consumo all’interno del monastero.

HOEGAARDEN • BELGIO [5%] 
Birra bianca, persistente e profumata di scorze  d’arancio.
Aroma agrumato, gusto fresco e acidulo. 

MORETTI LA ROSSA • ITALIA [7,2%]
Doppio malto ottenuta con un “colpo di fuoco” a 105°C.
Gusto morbido e pieno con sentori di caramello e liquirizia.
È una rossa italiana che ha studiato in Belgio. 

ventricina abruzzese

DOLCI
Crêpes alla Nutella
Cheesecake frutti di bosco o pistacchio 
Tisamisù
Sou�è al pistacchio

 

Tutti i piatti sono accompagnati da patatine fritte


